
Pour commencer…. VORSPEISEN 

Salade verte /Grüner Salat                 6.50 

Salade MELEE /Bunt Gemischter salat                   9.- 

Potage du jour  /Tagessuppe     9.- 

Potage du jour avec fromage et pain           17.-
Tagessuppe mit greyerzer-vacherin-Ziger  brot 
 

Planchette de nos pâturages  petite  21.--   grande 32- 

4 sortes de Viandes, gruyère et vacherin aop, et pain 

Holz-Plättli  mit leckerem vom weidevieh  

Trockenfleisch-wurst-greyerzer-vacherin aop- Ziger- 

trockenspeck, brot  
 
 
 
 

PLANCHETTE DE FROMAGEs AOP          15.-    

GRUYèRE ET Vacherin, BEURRE ET PAIN  

Holz-plätti mit greyerzer-vacherin-Ziger  brot  

 
 



FLAMMEKUECHE       

La Classique / Der Klassische               17-       

crème-lardons-oignons               

Speckwürfel, zwiebeln und Sauerrahm (crème fraiche) 
   
 

La Gratinée /Der gratinierte                     19- 

crème-gruyère -  oignons - jambon de la borne   

Käse, zwiebeln, geräucherter Bauernschinken (bùùrehama) 

 

La Végé / Der vegetarische                       17.- 

crème- oignons - légumes du jour  -fromage        

Sauerrahm (Crème Fraîche) zwiebeln, und saisonales Gemüse    

                    

La Biquette                 21- 

crème- chèvre-figues-miel-oignons-noix    

Sauerrahm, zwiebeln, feigen, ziegenkäse, honig- Nüsse 



NOS SALADES  

Grande Salade mêlee /grosser Gemischter salat    15.- 

Salade vitaminée/vitaminSalat                           21.- 

Salade verte, orange, lentilles, noix, choux rouge   

Blattsalat, linsen, nüsse, Orangen,  rotkohl         

 

SALADE FERMIERE/BAUERNSALAT                 23-

Salade verte, tomates, cubes de gruyere, lard, 
croûtons, œuf cuit dur. 
Blattsalat, tomaten, croutons, greyerzerWürfel, 

gekochte eier, speck 

 

Salade chèvre chaud / Ziegenkäse Salat     23- 

Salade avec tartines chèvre chaud-miel et noix 

Salat mit warmem ziegenkäse  honig  und Nüsse 

 

 

 



 

 

 

LES  VIANDES  SUR ARDOISE

 
Bœuf                    41 

Agneau                  41 

Pavé de bœuf lardé    39 

Cheval                 33 

Servi avec beurre maison, frites – salade mêlee 

Auf heissem Stein 

Pommes frites und gemischtem Salat - hausgemachte 

butter 

Rindsentrecôte     41 

Lammfilet      41 

Specksteak      39 

Pferdesteak       33 



cordon bleu de porc maison, frites, salade  31.- 

jambon de la borne – vacherin 

Schweinschnitzel – geräucherter Bauernschinken (Bùùrehama) – 

Vacherin -pommes Frites- Salat 

 
 
Tartare de bœuf (200gr)/rindstartar        29.- 

Servi avec toast et frites       

Serviert mit FRITES-  geröstetem brot und Butter 

 
 
 
Jambon de la borne froid                 24.- 
Servi avec frites – salade mêlee     
Geräucherter Bauernschinken (bùùrehama), kalt   

Serviert mit Pommes frites und gemischtem salat 

 

 

 

 

 

 



 

LES INCONTOURNABLES /DIE UNVERZICHTBAREN 

Macaroni de l’armailli / Älplermagronen 18 
Macaroni, Oignons, gruyère, crème double 

Magronen-Zwiebeln-greyerzer, Doppelrahm  

Suppl. Jambon /öpfUbauernschinken    +2 

Suppl. Compote pomme/ÖpfUkompott       +2 

 
Rösti maison complet Jambon fromage    21 

Hausgemachte Rösti (Brägù)/Bauernschinken /Käse   

suppl. œuf / Zuschlag mit EI     +2   
  

 
Croûte AU fromage nature     20.- 
Käseschnitten (Cheesschnitta) NATUR 

complète avec jambon                               23.- 
Mit geräuchertem Bauernschinken (bùùrehama) 

suppl. œuf /Zuschlag mit EI    +2

                    



Nos Fondues 

220 gr servies avec pain /serviert mit Brot  

suppl pdt/zuschlag Kartoffeln +2.- 

Fondue moitié moitié / Halb-Halb      23 

Fondue du Chalet / HÜTTENFONDUE   26 

OIGNONS, LARD CIBOULETTE/SPECKWÜRFELI-ZWIEBELN 

SCHNITTLAUCH MIT BIER 

     

 

     Pour les petits randonneurs max. 12 ans 
FÜR KLEINE WANDERER bis max. 12 jahre 
Macaroni ou Chicken Frites ou jambon frites    12 

Macaroni, chcken frites oder Geräucherter Bauernschinken 

Portion frites                                                  7 

Compote pomme / Apfelkompott                      4 

 
Chicken-frites  

Enfant 12.-     Adultes  15.-      



 
 
 

Les  petites  douceurs  
Café gourmand    13.-- 

Tarte du jour      7.-- 

Tartelette  au vin cuit    8.-- 

Cheese Cake du jour                   8.--  

Meringues – Crème double et fruits  10.-- 

Meringues glacées – Crème de   

la Gruyère et fruits    13.50 

 
 

Café gourmand   13.--        

café ou thé assorti de desserts 
maison et délices de la région 

 
 
 



 
 
 

Süsse genüsse 

Kuchen Tagesangebot   7.-- 
Vin cuit Kuchlein   8.-- 
Chesse Cake Tagesangebot   8.-- 
Meringues – Doppelrahm und Beeren   10.-- 
Meringues begleitet     13.50 
mit 2 Kugeln Eis (nach Wahl), Greyerzer-Doppelrahm und Beeren  
 

Café gourmand      13.- 

  Kaffee oder Tee begleitet von 
Hausgemachten Desserts und 
Köstlichkeiten aus der Region   

 
 
 


